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Bourgondisch genieten
Bistro Belgique, een gezellige hippe zaak in hartje 

Hasselt. Onze Bistro staat volledig in teken van 
onze heerlijke Belgische keuken. 
Je kan bij ons terecht voor een drankje, hapje, lunch 
of diner. In onze uitgebreide menukaart vindt ieder 
wat wils. ​
Grote honger, kleine honger of dorst, Team Bistro 
Belgique heet u graag welkom! 

Volg ons op Facebook: Bistro Belgique
Volg ons op Instagram: bistro_belgique

Menu Bistro Belgique zomereditie

Vergaderzaal & feestzaal
Naast onze bistro beschikken wij ook over een ver-
gaderzaal/feestzaal. 
Zoek je een plek om rustig te vergaderen? Of een 
ruimte voor je familiefeesten, communiefeesten, kof-
fietafel, verjaarda-
gen,... 

Wij staan altijd 
open voor spe-
ciale aanvragen, 
en stellen graag 
een formule op 
maat voor. (met 
catering/zonder 
catering, BBQ, à la 
carte,...
Vraag gerust naar 
meer informatie!
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DINSDAG T.E.M. DONDERDAG: 10U00  - 23U00 
VRIJDAG & ZATERDAG: 10U00  - 24U00 
ZONDAG: 11U00  - 23U00
MAANDAG: GESLOTEN

O P E N I N G S U R E N



F R I S D R A N K E N

COCA COLA.........................................	 €2,50
COCA COLA ZERO...............................	 €2,50
FANTA..................................................	 €2,50
SPRITE.................................................	 €2,50
ICE TEA................................................	 €2,60
ICE TEA GREEN....................................	 €2,60
GINI.....................................................	 €2,50
SCHWEPPES TONIC.............................	 €2,60
SCHWEPPES AGRUM...........................	 €2,60
CANADA  DRY.......................................	 €2,70
MINUTE MAID APPEL..........................	 €2,80
MINUTE MAID SINAAS........................	 €2,80
TÖNISSTEINER CITIROEN.....................	 €3,00
TÖNISSTEINER NARANJA.....................	 €3,00
TÖNISSTEINER ORANGE......................	 €3,00
TÖNISSTEINER VRUCHTENKORF..........	 €3,00
CÉCÉMEL.............................................	 €2,70
FRISTI...................................................	 €2,70

W A R M E  D R A N K E N

KOFFIE..................................................	 €2,60
DECAFEÏNE KOFFIE...............................	 €2,60
ESPRESSO.............................................	 €2,20
DOPPIO................................................	 €3,60
CAPPUCINO.........................................	 €2,80
LATTE MACCHIATO..............................	 €2,80
VERWENKOFFIE ..................................	 €4,50
met 3 zoetigheden
HASSELTSE KOFFIE...............................	 €6,80
IRISH KOFFIE........................................	 €7,50
WARME CHOCO..................................	 €2,90
met slagroom.......................................	 €3,10

P U R E  L E A F  T E A 

	  	 THEE..................................	 €2,90
		  ENGLISH BREAKFAST TEA

	 EARL GREY
	 PEPPERMINT
	 INFUSION CAMOMILE
	 GREAN TEA WITH JASMINE
	 GUNPOWDER GREAN TEA
	 BLACK TEA WITH VANILLA
	 BLACK TEA WITH BERRIES
	

Meet the virgins O N Z E  B I E R E N Bier is met liefde gebrouwen, drink 
het met gezond verstand!

Bieren, Belgisch goud. 
Bistro Belgique ■ Op een mooie dag op een terras, na het werk, of in het weekend met vrienden: 
een koel pilsje van de tap wil er dan wel in. Heerlijk fris smaakt dat.

CRODINO.....................................	 €2,90
DUCHESS GIN TONIC 0,0%..........	 €5,50
VIRGIN MOJITO...........................	 €5,50

ALCOHOLVRIJ BIER
PALM 0,0%	..................................	 €3,20
BITTBURGER 0,0%.......................	 €3,00

CORONA.............................	 €4,00
STRONGBOW......................	 €3,50
BRUGS WITBIER..................	 €3,50
MAREDSOUS BLOND..........	 €4,00
MAREDSOUS TRIPEL..........	 €4,20
PALM..................................	 €3,00
BITTBURGER RADLER.........	 €3,00
LA TRAPPE TRIPEL..............	 €4,00
LIEFMANS KRIEK.................	 €3,50
TER DOLEN.........................	 €3,50
blond/bruin/kriek		
KOMPEL .............................	 €3,50
ondergronds/bovengronds	

Filou
Stevig Belgisch speciaalbier
Straffe blonde, ondeugende 
doordrinker
8,5%
€4,00

Kasteelbier
Fruitig bier
Donker, zoete kersen, over-
weldigend aroma
8%
€4,00

Cristal
Limburgse trots
Pilsener, goudgeel, zuiver 
5%
€2,50

Tripel Le Fort 
Beste Tripel ter wereld in 2018
Goudblond, fruitig, complex 
8,8%
€4,20

B I E R E N  V A N ’ T  V A T

B I E R E N  V A N ’ T  F L E S K E

OMER................................	 €4,00
VEDETT..............................	 €3,20
VEDETT IPA........................	 €3,00
DUVEL................................	 €4,20
BRUGGE TRIPPEL...............	 €4,00
KASTEELBIER BLOND.........	 €4,00
GRIMBERGEN BLOND........	 €4,00
GRIMBERGEN DUBBEL......	 €4,00
CORNET..............................	 €4,00
WESTMALLE TRAPPIST.......	 €4,00
WESTMALLE DUBBEL.........	 €4,00
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Hoe gaan zij te werk? 
1. Vraag naar het weekmenu 
2. U kiest de dagen
3. U belt uw bestelling door op maandag 
naar Stéphane Hendrickx 0483/033 057
3. Uw bestelling wordt aan huis geleverd
4. Uw bestelling wordt afgerekend op de laat-
ste dag

Bistro Belgique ■ begin 2019 lanceerde de Bis-
tro een nieuw concept. Versbereide maaltijden 
worden voortaan ook aan huis geleverd.

Bistro Aanhuis levert versbereide middag-
maaltijden aan huis. �Ons doel is jullie voorzien 
van heerlijke Vlaamse kost die geserveerd 
wordt zoals in de Bistro. 

CROQUES

MONSIEUR.........................	 €10,00
MADAME...........................	 €11,50
VIDÉE.................................	 €14,00
BOLOGNESE.......................	 €14,00

CARPACCIO

BELGISCH WITBLAUW........	 €12,00
VERSE ZALM.......................	 €14,00

WRAPS

GEMARINEERDE KIP...........	 €12,50
GEROOKTE ZALM...............	 €14,50

TOAST

CANNIBAL.................	 €10,00
KRABSALADE.............	 €11,50
GEROOKTE ZALM......	 €14,00
CHAMPIGNON..........	 €14,00

VERSE PASTA

BOLOGNESE..............	 €12,00
CARBONARA.............	 €14,00
AMATRICIANA...........	 €16,00

SALADES
CEASER......................	 €15,00
HAM & KAAS.............	 €12,50 
NIÇOISE.....................	 €16,00 
BELLE-VUE.................	 €21,00

A P É R O

MARTINI................................................	 €5,50
rosato/rosso/bianco
HOOPERS RUBY PORTO........................	 €5,50
rood/wit
RICARD.................................................	 €5,40
PICON...................................................	 €4,50
APEROL SPRITZ.....................................	 €7,50
PIMMS..................................................	 €5,50
+Canada dry 

VODKA
SMIRNOFF VODKA...............................	 €5,50
BELVEDERE...........................................	 €8,00

RUM
BACARDI CARTA BLANCA.....................	 €5,50
CAPTAIN MORGAN JAMAICA RUM......	 €5,00
BACARDI ANEJO...................................	 €7,00

GIN  
HENDRICK’S GIN..................................	 €6,50
TANQUERAY GIN..................................	 €8,00
BOMBAY DRY GIN................................	 €5,50
BUFFEL GIN..........................................	 €12,00
GORDON’S PINK..................................	 €6,00
DOUBLE W GIN....................................	 €7,50
CLOVER GIN.........................................	 €9,00
NOBLE GIN...........................................	 €8,50

+Schweppes tonic €2,60/Golberg tonic €3,00

PORTIE KOUD GEMENGD.............................	 €8,00
boulet/kaas/salami
PORTIE KAAS.................................................	 €3,00
PORTIE SALAMI.............................................	 €3,00
PORTIE WARME HAPJES................................	 €9,00
BOURGONDISCHE BITTERBALLEN................	 €6,00
NACHO’S BISTRO...........................................	 €7,50
CALAMARIS...................................................	 €8,00
WARME CAMEMBERT................................... 	 €12,00

L U N C HF I N G E R F O O D

L U N C H  A A N  H U I S  G E L E V E R D
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LUIKSE BALLETJES.................................	 €10,00
BALLETJES IN TOMATENSAUS..............	 €10,00
MINI VIDÉE...........................................	 €10,00
BLOEDWORST MET APPELTJES.............	 €9,00
GANZENLEVER......................................	 €14,50
BELGISCHE CHARCUTERIE....................	 €12,00
BELGISCHE KAZEN.................................	 €12,00

VIDÉE MET FRIET...................................	 €8,00
PASTA BOLOGNESE................................	 €8,00
FRIKANDEL MET FRIET...........................	€8,00

Wat je nog niet wist over ons land
België/ la Belgique ■ het grootste land hebben wij zeker niet maar je kan 
op zijn minst wel zeggen dat het een land vol verrassingen is.

1. DE LANGSTE TRAMLIJN TER WERELD LIGT IN BELGIË
Deze lijn is 70km lang en loopt langs de Belgische kust vanaf de grens 
met Frankrijk tot aan Nederland.

2. EEN SNELWEG TOT AAN DE MAAN 
Door de vele snelwegen in een relatief klein land als België kunnen we dit 
netwerk van snelwegen waarnemen vanaf de maan.

3. STRIPBOEKEN
België heeft meer stripboekschrijvers per vierkante meter dan waar ook 
ter wereld.

4. BELGISCHE CHOCOLADE
Nog zo’n product waar we trots op mogen zijn: Belgische chocolade! 
Wist je dat in 1635 werden Gent de eerste sporen teruggevonden 
van de aankoop van chocolade, door abt Baudeloo. Vanaf het einde 
van de 17e eeuw krijgt een zekere Emmanuel Soares de Rinero de 
toelating om chocolade te produceren in Brabant. In de 18e eeuw 
ontstaan verscheidene productiecentra in alle grote steden van het 
land. Tegen het einde van de 18e eeuw wordt chocolade in de keu-
ken gebruikt om desserts te maken.

5. BELGISCH BIER 
Er worden meer dan 800 soorten bier gemaakt in België. Volgens 
sommige bronnen zouden het er meer dan 1.000 zijn. Veel hé? De 
grote diversiteit aan bieren in België gaat gepaard met een rijke lo-
kale biercultuur, iets waar de meeste Belgen erg trots op zijn. Zo telt 
België talloze cafés waar een groot aantal bieren uitgeschonken of 
getapt worden. Elk bier moet voor een optimale smaak geserveerd 
worden op zijn “ideale” temperatuur (meestal tussen 8 en 15°C), 
met de juiste hoogte van schuimkraag. Elk bier wordt geschonken 
in zijn eigen specifieke glas, een regel waar zelden van afgeweken 
wordt.

6. DE BELGEN VONDEN “SPA” UIT 
Wellnessen en genieten, typisch Belgisch! De bron van alle wellness 
ligt in, je raadt het al, Spa. Het geneeskrachtige water was al bero-
emd en berucht in de tijden van de Romeinen!

7. DE BESTE FESTIVALS LIGGEN IN BELGIË
Denk maar aan het geweldige Tomorrowland (een van de grootste 
dancefestivals ter wereld) en Rock Werchter (meermaals verkozen 
tot beste festival ter wereld). Belgen zijn échte muziekbeestjes. Wist 
je dat de cassette in België werd uitgevonden? Met dank aan Philips 
in 1963.

8. BELGIË IS HET LAND VAN DE WIELERKLASSIEKERS 
De Ronde van Vlaanderen! Luik-Bastenaken-Luik! Gent-Wevelgem! 
Enzoverder enzovoorts. En het blijft niet bij de klassiekers. Wist je 
dat België, na Frankrijk, de meeste Tour de France overwinningen 
op de teller heeft. En veruit de meeste wereldtitels bij de mannen.

9. BELGISCH VOETBAL
Naast wielrennen is voetbal dé Belgische sport bij uitstek – de KBVB 
telt maar liefst meer dan 400.000 actieve leden. Wist je dat België 
het kleinste land is dat zich bij de laatste vier wist te scharen op het 
Wereldkampioenschap?
Uruguay en Kroatië tellen met respectievelijk 3 en 4 miljoen inwon-
ers weliswaar flink wat minder inwoners dan de 11 miljoen in België, 
maar zijn met iets meer dan 170.000 km² en 56.000 km² wel een 
pak groter dan de Belgische 30.000 km²! 

10. BELGIË IS FIJN

ALLERGIEËN? 

LAAT HET ONS 
WETEN ZODAT ONZE 
CHEF ER REKENING 

MEE HOUDT.

WIFI?

LOG IN VIA BISTRO 
BELGIQUE GAST. 
VERGEET GEEN 
REVIEW TE 
SCHRIJVEN EN ONS 

TE VOLGEN.

# b i s t r o b e l g i q u e

B E L G I A N  B I T E S

F O R  T H E  K I D D O ’ S

6 7 Vraag steeds naar uw betalingsbewijs  - 1 rekening per tafel  
Allergieën? Laat het ons weten  - Wifi: “bistrobelgiquegast”



Z E L F  G R I L L E N  O P  O N Z E 
V U U R T A F E L S

VLEESGERECHTEN

STEAK TARTAAR ( 220gr)...............................	€20,00
huisbereid

HUISBEREIDE VIDÉE VAN HOEVEKIP .........	 €16,50

SPARE RIBS...................................................	 €19,90
huisgemarineerde  BBQ saus 

HOLSTEIN ENTRECOTE...............................	 €29,00 p.p 
per 2 personen 

CHATEAUBRIAND........................................	 €30,00 p.p 
per 2 personen

HASPENGOUWSE KOGELSTEAK.................	 €24,00

HALF HAANTJE.............................................	 €16,50
appelmoes 

BEN’S BURGER..............................................	 €21,00
spiegelei, truffelmayonaise

V O O R G E R E C H T E N

RUNDERCARPACCIO.....................................	 €14,00
crème van balsamico, parmezaan krullen, 
zongedroogde tomaten 

AMBACHTELIJKE GARNAALKROKETTEN...	 €16,00
huisbereide tartaar, citroen  

D I N E R

VISGERECHTEN

ZEETONG MEUNIERE (500GR).....................	€36,00
salade, botersausje 

SCAMPI’S.....................................................	 €19,00
in kruidenboter 

OP VEL GEBAKKEN ZALMFILET.................	 €22,00
warme groenten, pikante mayonaise

SALADE KABELJAUW..................................	 €21,00
olijfolie, peterselie, gemengde salade  

OOSTENDS VISPANNETJE..........................	 €22,00
zalm, kabeljauw, prei, wortel, witte wijn, 
roomsausje 

TONIJN STEAK.............................................	 €21,00
wasabi mayonaise, warme groenten

B I J  E L K  H O O F D G E R E C H T  I S  E R  E E N  S A L A D E ,  A A R D A P P E L B E R E I D I N G  E N  S A U S  N A A R  K E U Z E  M O G E L I J K

Je eigen BBQ op restaurant ■ Vanaf deze zomer is het mogelijk om zelf je eigen vis of vlees te 
grillen aan tafel! Het is heel simpel. De grill wordt geplaatst boven de vuurtafels en het grillen 
kan beginnen.

Lang, gezellig tafelen, daar blinken wij in uit! Bij Bisto Belgique begrijpen we dit maar al te 
goed en geven wij jullie nu de mogelijkheid om aan tafel met zijn allen te barbecueën. Door 
de grill in het midden van de vuurtafels te plaatsen kan iedereen zijn/haar gerecht zelf 
bereiden. Op die manier is er niet 1 persoon die aan de BBQ moet staan, maar zitten jullie 
met zijn allen aan tafel. 
 
Willen jullie ook komen grillen? Dan 
verzoeken wij u vriendelijk om op voor-
hand te reserveren via de website 
www.bistro-belgique.be of telefonisch 
op het nummer 011/ 72 49 94.   

MIX VLEES................	 €26,00
MIX VIS..................	...	 €28,00
GEMENGD................ 	 €29,50 

AVOCADO CAPRESE.....................................	 €18,50
buffel mozarella, knoflook, kerstomaten		

AMBACHTELIJKE KAASKROKETTEN...........	 €12,00
oud Brugge kaas 

TOAST GEROOKTE ZALM.............................	 €15,00

S A U Z E N
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O N Z E  F O R M U L E S

BÉARNAISE		  CHAMPIGNON ROOM
PEPERROOM		  CHAMPIGNON NATUUR
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D E S S E R T

PANNENKOEKEN.................	 €7,50
ijs, chocoladesaus
PANNENKOEKEN.................	 €6,60
Bloemsuiker
APPELSTRUDEL...................	 €10,00
met ijs

BENODIGDHEDEN
ZELFRIJZENDE BLOEM 	250g
EIEREN			   3
MELK			   5 dl
VANILLESUIKER		  1 zakje

1 Zeef de bloem met de vanillesuiker. Maak 
in het midden een kuiltje, breek daarin de 
eieren. Roer alles door elkaar met een gar-
de. 
2 Schenk er in een straaltje 300 ml melk bij. 
Bewerk tot een glad mengsel. 
3 Klop dan de rest van de melk door het 
beslag zodat het lichter wordt. Vind je het 
beslag nog te dik, voeg dan eventueel nog 
wat extra melk toe (in totaal heb je 500 à 
600 ml melk nodig). 
4 Bak de pannenkoeken in een grote koek-
enpan, in hete boter of olie.

LIMONCELLO LUCANO...............	 €4,50
BAILEYS.......................................	 €5,00
AMARETTO DISARONNO............	 €5,00
AMARO LUCANO........................	 €5,50
BOLS ADVOKAAT.........................	 €4,00
COINTREAU.................................	 €5,50
SMEETS GRAANJENEVER............	 €3,50
CUARANTE Y TRES......................	 €5,50
HENNESY.....................................	 €6,50

10

D E G U S T I E F
BERTA ELISI.................................	 €11,50
GRAPPA BAROCCA......................	 €7,50
BERTA D’ERBE.............................	 €8,00
OBAN 14.....................................	 €9,50
JOHNNIE WALKER RED LABEL....	 €6,00
BOULLEIT BOURBON..................	 €8,50 

O M A ’ S  P A N N E N K O E K E N

Vraag steeds naar uw betalingsbewijs  - 1 rekening per tafel  
Allergieën? Laat het ons weten  - Wifi: “bistrobelgiquegast”

MOELLEUX.........................	 €10,00
DAME BLANCHE.................	 €6,00
TIRAMISU...........................	 €7,00
BRUSSELSE WAFEL.............	 €7,00
CRÈME BRULÉE..................	 €11,00
SABAYON ...........................	 €10,00


